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Robe rouge soutenue. Le nez est d’une grande précision avec des notes de fraises des bois intenses.
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CHAMPAGNE 1B
t: Pinot noir ¥

parcelle : 38,17 a
plantations : 1988 - 1989

MERVEILLES VERTUS
; Merre
G PREMIER CRU
i 9_LES TERRATTES
9.a_Année de plantation : 1991
1

80 % Pinot-Noir - 20 % Chardonnay 0 n~ ;
Vertus « Les Terrattes » ler Cru s
Rendzines sur Craie

2017

Respectueuse du vivant pour I'expression du terroir : amendements

organique, travail du sol, enherbement et recyclage des matieres premieres

Macération pelliculaire pendant 60 heures a 12°C

Levures indigenes

Fermentation alcoolique en foudres de chéne (72 hL)
Fermentation malolactique bloquée

Elevage des vins en foudres de chéne sur lies fines pendant 8 mois

Mise en bouteille en mars 2018

Vieillissement en bouteille de 8 ans minimum avant commercialisation

Date indiquée sur la contre étiquette
Extra-Brut: 4 g/L

Bouteille (75cL) / Magnum (150cL)

La bouche est fondue, charnue et développe les mémes qualités de fruit.
Un rosé vineux et élégant qu’on pourra ouvrir a table.

https://www.champagnecollardpicard.fr/fr
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