
     2

1    

3    

10   

12   

4   

   5

   6

   8   7

9

a

b

c

    11

    13

14    

La Marne

Le Bo� GauthierLe Bo� Gauthier

La Garde

La B�se Garde

Le Jardin 
Go�

La Pie�e 
Saint-Phili�e

Les Hautes Lichères

Les Concho�es

Les Bl�ches
Te�es

Le Grain de SelLe Grain de Sel

Le B� des Grèves

Les B�ses Grèves

Les Hautes Grèves

Les Gros Murs

Les Sablons

Les Fleuriots

Les Aveugles

Les Vacheries

Les Rousselines

Les Courtes 
Queues

Les Courtes 
Queues

Le Petit Moulin

Au-dessus
du Moulin
Au-dessus
du Moulin

Les Martele�es

Les Bacoule�es

La Rena�s�ce

Le Rodem�

Les Niards

Les Pl�s Niards

La Grosse 
Pie�e

La Vo�e�e

Les Pend�ts

Les Vinages

Le Chemin de Châti�on

Les Griveaux

La Ca�e�e

Les Louves

Le Haut de la Presle Le Co�ier

Le Bo� de 
Fondeuse

Les Fondeuses

Les Conets

Le Haut des Conets

Le Mont de Reuil

Les Robigno�es

Les Mal-Te�es

Les Cochiens

Les Eussières

Les Co�ines

Les Grave�es

Les Macotes

Les Folies Les Comtesses
Le Chemin des Pl�tes

Le Bo� de Monnaie

Les Rosiers

Les Guérinnes
Le Murget Abbé

Les Crons

Le B� des Gl�ières

Les Dim�ches

Le Haut des Dim�ches

La Croix 
de L ’hermite

La Croix 
de L ’hermite

Le Coin de 
La Fosse

Les Saints
Qui�t

Les Go�ses

L ’ét�g

Les Tri�oux Les Ronds 
Chênes

Les Pia�y

Le Mara�
Les Jacotines

Les Tro� Pots

La Grosse Pie�e

La P�so�e

L ’entrée du
Mont Bernard

Le Beauregard La Coui�o�erie

Les Fours à ChauxLes Fours à Chaux

La Claincarderie

Plotienne

Le Fond de Camp

Les Envio�es

Les B�ses Lichères

Le Pend�ts
de Montigny

Les Vigne de la 
Haie Beno�t

La Garde

La B�se Garde

Le Jardin 
Go�

Les Hautes Lichères

Les Concho�es

Les Bl�ches
Te�es

Le B� des Grèves

Les B�ses Grèves

Les Hautes Grèves

Les Gros Murs

Les Sablons

Les Fleuriots

Les Aveugles

Les Vacheries

Les Rousselines

Le Petit Moulin

Les Martele�es

Les Bacoule�es

La Rena�s�ce

Le Rodem�

Les Niards

Les Pl�s Niards

La Grosse 
Pie�e

La Vo�e�e

Les Pend�ts

Les Vinages

Les Griveaux

La Ca�e�e

Les Louves

Le Co�ier

Le Bo� de 
Fondeuse

Les Fondeuses

Les Conets

Le Haut des Conets

Le Mont de Reuil

Les Mal-Te�es

Les Cochiens

Les Eussières

Les Co�ines

Les Grave�es

Les Macotes

Les Folies Les Comtesses
Le Chemin des Pl�tes

Le Bo� de Monnaie

Les Rosiers

Les Guérinnes
Le Murget Abbé

Les Crons

Le B� des Gl�ières

Les Dim�ches

Le Haut des Dim�ches

Le Coin de 
La Fosse

Les Saints
Qui�t

Les Go�ses

L ’ét�g

Les Tri�oux Les Ronds 
Chênes

Les Pia�y

Le Mara�
Les Jacotines

Les Tro� Pots

La Grosse Pie�e

La P�so�e

L ’entrée du
Mont Bernard

Le Beauregard La Coui�o�erie

La Claincarderie

Plotienne

Le Fond de Camp

Les Envio�es

Les B�ses Lichères

Le Bo� de BinsonLe Bo� de Binson

Le Pend�ts
de Montigny

La Pie�e 
Saint-Phili�e

Le Chemin de Châti�on

Le Haut de la Presle

Les Vigne de la 
Haie Beno�t

Les MoetesLes Moetes

Binson et OrquignyBinson et Orquigny

Vi�ers-sous-Châti�on Vi�ers-sous-Châti�on 

ReuilReuil

BINSON ET ORQUIGNY

14_L E S LOU V E S
Année de plantation : 2004
Porte-greffes : 41B
Encépagement : Meunier ♥
Surface de la parcelle : 37,86 a  

LE S  F OUR S  À  CH A UX

LE S  B A COULE T T E S

LE S  V A CH E R I E S

LE S  MOE T E S

LE S  COMT E S S E S

LE  B OI S  DE  MON N A I E

LE  V I LLA G E  

LE S  R OS I E R S

LE S  MA COT E S

LE S  COUR T E S  QUE UE S

LE CHAI

Les Robigno�es

GRANDE VALLÉE DE MARNE

GRANDE MONTAGNE NORD

VALLÉE DE LA MARNE

Vi�ers-sous-Ch�i�on

Binson-et-Orquigny
Reuil 

REIMS

EPERNA Y

CÉPAGE

Macération pelliculaire pendant 14 jours
Fermentation alcoolique en levures indigènes
Élevage en fûts de chêne de 225L pendant 18 mois
Non filtrée
Mise en bouteille en janvier 2018
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CHAMPAGNE COLLARD-PICARD
15 Avenue de Champagne - 51200 EPERNAY
+33 (0)3 26 52 36 93 - info@collardpicard.com
https://www.champagnecollardpicard.fr/fr

VINIFICATION

L’hommage au Meunier, lien fort de la famille COLLARD.
Nez très fruité sur la cerise. A l’ouverture, il révèle des notes d’épices et de cuir. 
La bouche est très juteuse, les tanins sont souples et élégants. La finale est persistante. 
Un vin prêt à être consommé. 

Binson-et-Orquigny : «Les Louves» 

Certifiée viticulture Biologique 
(Certification CERTIPAQ)

CRU

SOL Limoneux, Argilo-sableux

VITICULTURE

599 bouteillesPRODUCTION

SERVICE À l’ouverture de la bouteille, décanter le vin dans une carafe, servir à température 
ambiante (12°C - 14°C)

100% Meunier

https://www.champagnecollardpicard.fr/fr
https://www.instagram.com/champagnecollardpicard?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw==
https://www.facebook.com/champagnecollardpicard/?locale=fr_FR
https://www.linkedin.com/company/champagne-collard-picard/posts/?feedView=all

