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T100% Meunier

CEPAGE 100% Meunier (Hommage a René COLLARD, grand-pére d’Olivier COLLARD et pionnier
dans la culture et la vinification du Meunier)

CRUS Villers-sous-Chatillon, Binson-et-Orquigny, Reuil - Vallée de la Marne - Rive droite

SOL Argilo-Calcaire

RECOLTES 50 % de 2013, 2014 et 2015 (vins de réserve)

50 % de 2017

VITICULTURE Respectueuse du vivant pour I'expression du terroir : amendements
organique, travail du sol, enherbement et recyclage des matiéres premiéres

VINIFICATION Levures indigenes
Fermentation alcoolique en foudres de chéne (72 hL)
Fermentation malolactique bloquée
Flevage des vins en foudres de chéne sur lies fines pendant 12 mois en moyenne

VIEILLISSEMENT Mise en bouteille en mars 2018
EN CAVE Vieillissement en bouteille de 8 ans minimum avant commercialisation

DEGORGEMENT Date indiquée sur la contre étiquette

DOSAGE Extra-Brut: 3 g/L
FORMATS Bouteille (75cL) / Magnum (150cL)
Les mots d’Olivier & Alexandre COLLARD :

144

Couleur dorée profonde. Nez agréable de fruits secs. Bouche trés dynamique des I'attaque.
Tendu, acidulé et frais. La finale présente une pointe de salinité qui ajoute a sa personnalité.
Un 100% Meunier identitaire. 144
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